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Socopa travaille en partenariat
avec
afin de proposer une viande de
choix et d’origine frangaise
répondant a une charte
qualité. Celle-ci permet la
grace a un cahier
des charges sur I’alimentation
et les de
I’élevage pour le bien-étre des
animaux.
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Implanté au a
130km de Bresles, I’entreprise
contribue a I’économie locale
grace a son approvisionnement
dans la et les

Lors de notre audit au sein de
I’élevage de charolaises et de

I’abattoir, nous avons pu
constater I’attention toute
particuliére portée

eta
la viande.
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PRESENTATION de Christophe BEEUWSAERT

Charcutier de formation, Christophe nous a rejoints en juin 2003 en tant que cuisinier.
Au cours des années suivantes, il a su évoluer en passant par I’'ensemble des services.

Fort de son expérience, enrichie par une formation qualifiante, Christophe est
aujourd’hui un chef de production polyvalent. Cela lui permet de maitriser ses
recettes et ainsi vous proposer chaque jour des repas de qualité.
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Des laitages au lait entier I

Afin de satisfaire vos envies les plus
gourmandes, Nous Vous proposons
régulicrement des crémes desserts
Mamie Nova. Sachez que nous avons
sélectionné des crémes desserts au lait
entier, elles sont plus gourmandes et
savoureuses.

Feuilleté de mousse au chocolat T

Une mousse onctueuse et légere a

laquelle ont été incorporées de délicates

marbrure de chocolat. C’est le Secret de

Mousse LA LAITIERE.

Bonne dégustation T : :
, Pour nos clients entreprise, vous avez pu

la découvrir au menu du 3 septembre.
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Etape 1:

Découper le chou et I'b‘ignon en lamelles tres fines.

Etape 2 :

Mélanger la moutarde, le vinaigre et le poivre, puis y incorporer le
chou et I'oignon. Filmer la préparation et laisser reposer au frigo une
heure.

Etape 3 :

Couper la pomme en morceaux, puis peler et rapper les carottes.
Etape 4:

Incorporer la préparation au chou et y ajouter les raisins et la
mayonnaise. Laisser reposer une heure avant de servir.

1/2 chou blanc
1 pomme rouge
2 carottes

60 g de raisins secs

1 oignon

1 cuillére a café de moutarde

3 cuilléres a soupe de vinaigre de vin
Mayonnaise
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